
Composez votre planche
4 choix : 19 € • 6 choix : 25 € • 8 choix : 29 €

Create your board
Stel zelf je plank samen

Bitterballen
Samoussa végétarien 

Vegetarian samosa
Vegetarische samosa

Tempuras de scampis 
Shrimp tempura
Scampi tempura

Mini croquettes de fromage  
Mini Cheese Croquette

Kaaskroket

Poulet croquant
Crispy Chicken

Krokante kip

Rouleaux de printemps frits  
Fried spring rolls

Gefrituurde loempia’s

Sticks frits de mozzarella  
Fried Mozzarella Sticks 

Mozzarellasticks

Gyoza aux crevettes et légumes
Shrimp & vegetable gyoza
Garnalen & groente gyoza,

Calamar à la Romana
Roman-style squid

In Romeinse stijl gebakken inktvis

Mini-croquettes de crevettes
Mini shrimp croquettes
Mini-garnaalkroketten

L’apéro sympa 
	
Nachos et ses deux sauces   	 16
Salsa-cheddar, jalapeños
Tex-Mex nachos, cheddar, jalapeños, salsa
Tex-Mex nacho’s, cheddar, jalapeños, salsa

Mini-croquettes de crevettes grises 	 18
sauce cocktail maison   
Mini grey shrimp croquettes with homemade 
cocktail sauce 
Mini-grijze garnalenkroketten  
met huisgemaakte cocktailsaus 

Trio de bruschettas (6 pièces)    	 18
Tapenade maison
Trio of bruschettas (6 pieces) / homemade tapenade
Trio van bruschetta’s (6 stuks) / huisgemaakte 
tapenade

La planche italienne 	 24
Jambon de Parme / coppa / pecorino / olives / 
légumes grillés / tapenade d’artichaut / focaccia
Italian platter (Parma ham / coppa / pecorino / olives 
/ grilled vegetables / artichoke tapenade / focaccia)
Italiaanse plank (Parmaham / coppa / pecorino / 
olijven / gegrilde groenten / artisjoktapenade / 
focaccia)

L’assiette apéro mixte  	 17
Cubes de fromage / salami / olives /  
moutarde à l’ancienne
Mixed apéro platter (cheese cubes / salami /  
olives / old-fashioned mustard)
Gemengde aperitiefschotel (kaasblokjes /  
salami / olijven / graanmosterd)

Bitterballen & moutarde (8 pc) 	 14
Arrostinis de poulet (8 pc)  	 16
Sauce tartare maison / Sauce Siracha Piquante
Chicken arrostinis (8 pcs) : homemade tartar sauce / 
Spicy sriracha sauce 
Kip-arrostini’s (8 stuks) : huisgemaakte tartaarsaus / 
Pittige srirachasaus

A partager

SE
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Une allergie, intolérance ?  
Signalez-le à votre serveur

An allergy, intolerance? 
Report it to your waiter

Een allergie, intolerantie? 
Rapporteer het aan je server





by Bruno Greco

POUR 
BIEN COMMENCER

Sélection de salaisons italiennes 
préparée minute • 29 € 

Jambon de Parme affiné 24 mois découpé à la Berkel, cacciatore 
salame del nonno, olives, grissini, tomates confites à l’huile

Selection of freshly  
prepared Italian cured meats

24-month aged Parma ham sliced with a Berkel, cacciatore 
salami, del nonno, olives, grissini, sun-dried tomatoes in oil

Selectie van vers bereide 
 Italiaanse charcuterie

24 maanden gerijpte Parmaham gesneden met een Berkel, 
cacciatore salami, del nonno, olijven, grissini, zongedroogde 

tomaten in olie

SALADES  
& CROQUETTES

	

Vitello tonnato 	 24
Crumble d’olives noires / roquette / grosses câpres
Vitello tonnato / black olive crumble / rocket /  
large capers
Vitello tonnato / crumble van zwarte olijven /  
rucola / grote kappertjes

Duo de croquettes maison 	 18
À l’effiloché de bœuf à la bière Wohrmann
Duo of homemade croquettes  
with pulled beef in Wohrmann beer
Duo van huisgemaakte kroketten  
met pulled beef in Wohrmann-bier

Ceviche de bar  	 22
Salicorne / pickles d’oignon rouge /  
vinaigrette coriandre-papaye
Sea bass ceviche / samphire / pickled red onion / 
coriander-papaya vinaigrette
Ceviche van zeebaars / zeekraal /  
ingelegde rode ui / koriander-papaja vinaigrette

Tartare de veau  	 27
Pesto vert / tomates confites
Veal tartare / green pesto / sun-dried tomatoes
Kalfstartaar / groene pesto / gekonfijte tomaten

Salade crétoise  	 20
Légumes grillés, feta, volaille, origan
Cretan salad (grilled vegetables, feta, poultry, oregano)
Kretenzische salade (gegrilde groenten,  
feta, gevogelte, oregano)

Salade de scampis 	 24
Mesclun / mangue / avocat / radis / vinaigrette ponzu
Scampi salad / mesclun / mango / avocado /  
radish / ponzu vinaigrette
Scampisalade / mesclun / mango / avocado /  
radijs / ponzuvinaigrette

MENU KIDS • 20€ 

1 apéro sans alcool  
+  1 plat au choix  
Spaghetti bolognaise

ou boulettes à la liégeoise, compote, frites
ou mini vol au vent, salade, frites

+  1 dessert glacé

1 non-alcoholic aperitif + 1 choice of main course 
Spaghetti bolognese

or Liège-style meatballs, applesauce, fries
or mini vol-au-vent, salad, fries

+ 1 ice cream dessert

1 alcoholvrije aperitief + 1 hoofdgerecht naar keuze  
Spaghetti bolognaise

of Luikse balletjes, appelmoes, frieten
of mini vol-au-vent, salade, frieten

+ 1 ijsdessert



PÂTES
	
Spaghetti al ragù (porc/bœuf) &  légumes	 19 
Spaghetti with pork/beef & vegetables
Spaghetti met varkensvlees, rundvlees & groenten

Spaghetti volaille   	 23
Champignons / crème / truffe 
Spaghetti with poultry / mushrooms /  
cream / truffle 
Spaghetti met gevogelte / champignons /  
room / truffel 

Penne scampis    	 24
Basilic / courgettes / crème 
Penne with scampi / basil / courgettes / cream 
Penne met scampi / basilicum / courgette / room 

BURGERS

Accompagné de frites maison et d'une salade mixte
Served with homemade fries and a mixed salad

Geserveerd met huisgemaakte frieten  
en een gemengde salade

	
L’Entrepôt	  25
Pain au sésame / steak haché de bœuf / tomates / 
cheddar / œuf sur le plat / sauce BBQ 
Sesame bun / ground beef patty / tomatoes / cheddar / 
fried egg / BBQ sauce
Sesambroodje / rundergehaktburger / tomaten / 
cheddar / spiegelei / BBQ-saus

Burger Royal 	  27
Pain au sésame / steak haché de bœuf /  
copeaux de foie gras / compotée d’oignons / mayo truffe 
Sesame bun / ground beef patty / foie gras shavings / 
onion compote / truffle mayo
Sesambroodje / rundergehaktburger /schaafsel  
van foie gras / uiencompote / truffelmayonaise

Chicken	  24
Pain au sésame / poulet croquant / iceberg / pickles 
d’oignons rouges / salade / sauce BBQ
Sesame bun / crispy chicken / iceberg lettuce /  
pickled red onions / salad / BBQ sauce
Sesambroodje / krokante kip / ijsbergsla / ingelegde 
rode uien / salade / BBQ-saus

Possibilité 
de pâtes  

sans gluten 

Gluten-
free pasta 
available

Glutenvrije 
pasta 

beschikbaar

Du lundi au vendredi, de 12h à 14h 

Burger, frites, salade

Burger 
de la semaine

21€> une entrée au cinéma Pathé  
de Verviers valable 1 an

> 8 € de réduction chez la Traversée, 
Dao Verviers & Forestia

> une entrée chez Unlimit à Verviers 
 (séance découverte)

> une entrée à La Chocolaterie Darcis
> une séance chez Miami Sun

Entre’potes
menu

1 p
lat & 1 activité au c

ho
ix23,50€



VÉGÉTARIENS  
	
Le bolo de Quorn   
gros légumes    	 18
Korn bolognese / large vegetables 
Korn-bolognese / grove groenten 

Salade de légumes grillés   	 20
burrata crémeuse
Grilled vegetable salad / creamy burrata 
Salade van gegrilde groenten / romige burrata 

Risotto butternut  	 22
graines de courgettes / huile de noisette
Butternut risotto / courgette seeds / hazelnut oil 
Butternutrisotto / courgettepitten / hazelnootolie 

Burger végétarien   	 24
Steak de Quorn, courgettes grillées / salsa tomate /  
frites de patates douces
Veggie burger (korn burger / grilled courgettes /  
tomato salsa / sweet potato fries) 
Veggieburger (kornburger / gegrilde courgettes / 
tomatensalsa / zoete-aardappelfrietjes) 

SPÉCIALITÉS BELGES
	
Boulettes à la liégeoise /  
frites / salade	 1 pièce : 17 € • 2 pièces : 22
Homemade meatballs Liège-style / fries /  
salad (1 or 2 pieces)
Huisgemaakte balletjes Luikse wijze, 
frietjes / salade (1 of 2 stuks) 

Vol-au-vent maison à la poule mère,  
frites, salade  	 25
Homemade vol-au-vent / fries / salad
Huisgemaakte vol-au-vent / frieten / salade

Américain maison, frites, salade  	 24
Homemade steak tartare / fries / salad
Huisgemaakte steak tartaar / frieten / salade

Club sandwich	 24 
Pain / salade / œuf poêlé / bacon / escalope de poulet /   
tomates / mayonnaise / fromage / frites
Bread / lettuce / fried egg / bacon / chicken escalope / 
tomatoes / mayonnaise / cheese / fries
Brood / sla / gebakken ei / bacon / kipfilet / tomaten / 
mayonaise / kaas / frietjes

Croque-monsieur ou/or/of madame	 17



POISSONS 
	
Le pavé de saumon  	 29
Sauce maltaise / fregola / brunoise de légumes  
Salmon fillet / maltaise sauce / fregola /  
vegetable brunoise 
Zalmfilet / maltaisesaus / fregola / groentebrunoise 

Poulpe 	 34
Risotto butternut / graines de courgettes /  
huile de noisette
Octopus / butternut risotto / courgette seeds /  
hazelnut oil 
Octopus / butternutrisotto / courgettepitten / 
hazelnootolie 

Belle sole meunière 	 49
Déclinaison de carottes / pommes vapeurs 
Dover sole meunière / carrot variations /  
Steamed potatoes 
Zeetong meunière / variatie van wortelen /  
Gestoomde aardappelen 

Mi-cuit de thon  	 32
Edamame / wok croquant / teriyaki 
Seared tuna / edamame / crunchy wok vegetables / 
teriyaki
Halfgegaarde tonijn / edamame / knapperige 
wokgroenten / teriyaki

Tous les
dimanches

Brunch
de 12h à 16h30

41,50€*
buffet à volonté sucré, salé,

* hors brunch spéciaux

ASPERGES
	
Duo d’asperges  	 26
Saumon fumé / émulsion mayo / lime / aneth / yuzu
Duo of asparagus / smoked salmon / mayo / lime / 
dill and yuzu emulsion
Duo van asperges / gerookte zalm / emulsie  
van mayo / limoen / dille en yuzu

Velouté d’asperges  	 16
chips de Parme 
Asparagus velouté / Parma chips
Aspergevelouté / Parmachips.

Asperges à la flamande  	 24
Flemish-style asparagus with farm butter 
Asperges op Vlaamse wijze met hoeveboter 

Asperges à l’asiatique 	 31
Tataki de thon rouge / dressing sésame
Asian-style asparagus / red tuna tataki / sesame 
dressing
Aziatische asperges / tataki van rode tonijn / 
sesamdressing

Spaghetti aux asperges   	 26
Saumon fumé / tomates cerises 
Spaghetti / asparagus / smoked salmon / cherry 
tomatoes 
Spaghetti / asperges / gerookte zalm / kerstomaten 

Fricassée d’asperges  	 25
pesto rouge / burrata 
Fricassee of asparagus, red pesto, burrata
Fricassee van asperges, rode pesto, burrata



POUR LES CARNIVORES
	
Notre côte à l’os Angus régionale  (2 pers.)	 91
Légumes chauds / cuisson au Josper
Our regional Angus bone-in rib steak / warm vegetables 
/ Josper cooking
Onze regionale Angus côte à l’os / warme groenten / 
gegaard in de Josper

Pavé de bœuf, frites, salade	 32
Beef steak / sauce of choice / fries / salad
Rundvlees steak / saus naar keuze / frieten / salade

Filet pur sur pierre & salade de chou	 39 
Beef tenderloin on hot stone / coleslaw
Filet pur op hete steen / coleslaw 

Brochette de volaille   	 31
Ananas rôti / sauce curry / frites
Poultry skewer / roasted pineapple / curry sauce / fries 
Gevogeltebrochette / geroosterde ananas / currysaus / 
frieten 

Osso buco maison    	 30
Légumes croquants / pappardelles 
Homemade osso buco / crunchy vegetables / 
pappardelle 
Huisgemaakte osso buco / knapperige groenten / 
pappardelle 

Le schnitzel à la viennoise  
frites / salade de chicons  	 27
Viennese schnitzel / fries / chicory salad
Wiener schnitzel / frieten / witlofsalade

Pluma ibérique cuisson lente    	 34
Purée de céleri / chicon braisé / crème moutarde  
à l’estragon 
Slow-cooked Iberian pluma / celery purée / braised 
chicory / mustard tarragon cream 
Traag gegaarde Iberische pluma / knolselderpuree / 
gestoofd witlof / mosterd-estragonroom 

RÔTISSERIE
Tous les jeudis, vendredis  

et samedis soir et dimanches midi, 
Every Thursday, Friday, and Saturday evening  

& Sunday lunch
Elke donderdag-, vrijdag- en zaterdagavond  

& zondagmiddag

	
Demi poulet fermier	 21
Frites / compote / salade de chicons
Half free-range chicke / fries / applesauce /  
Belgian endive salad
Halve scharrelkip /  frieten / appelmoes /  
wit Lof salad

Spare ribs caramélisés  	 29 
Épis de maïs rôtis / sauce bbq 
Caramelised spare ribs / roasted corn on the cob / 
Barbecue sauce
Gekaramelliseerde spare ribs / geroosterde maïskolve / 
Barbecuesaus

Sauce au choix : 3 poivres, champignon-crème,  
béarnaise, roquefort, bordelaise, beurre maître d’hôtel 
Choice of sauces: Three pepper, mushroom-cream, 
Béarnaise, Roquefort, Bordelaise, Maître d’hôtel butter
Keuze uit sauzen: Drie peper, champignon-room, 
Béarnaise, Roquefort, Bordelaise, Maître d’hôtel boter 



BAR À GLACES

CHOIX DE PARFUM, 1 BOULE • 4 € 
Choice of flavor, 1 scoop • Keuze van smaak, 1 bol 

Servi avec crème fraiche
Geserveerd met zure room • Geserveerd met zure room

 
Au choix : 

Glace : vanille, chocolat, stracciatella, banane, fraise, cannelle 
Sorbet : citron, passion, framboise, mangue, poire 

Topping, 1 choix • 1 € : sauce chocolat, caramel beurre salé, 
coulis de fraises, croustillant de cookies, mangue et son coulis

Choice of:
Ice cream: Vanilla, chocolate, stracciatella,  

banana, strawberry, cinnamon
Sorbet: lemon, passion fruit, raspberry, mango, pear

Topping, 1 choice – 1 €: chocolate sauce, salted caramel 
sauce, strawberry coulis, cookie crumble, mango  

and its coulis
Keuze uit:

IJs: vanille, chocolade, stracciatella, banaan,  
aardbei, kaneel

Sorbet: citroen, passievrucht, framboos, mango, peer
Topping, 1 keuze – 1 €: chocoladesaus, karamel met 

gezouten boter, aardbeien coulis, koekjeskruimels, 
mango en zijn coulis

LES COUPES GLAÇÉES
	
Dame blanche, chocolat chaud, chantilly	 11
Dame blanche, hot chocolate, whipped cream 
Dame blanche, warme chocolade, slagroom

Brésilienne, vanille & moka	 11 
The Brazilian, vanilla and mocha 
De Braziliaanse, vanille en mokka

DESSERTS
	
Carpaccio d’ananas et sorbet limoncello  	 11 
Pineapple carpaccio / limoncello sorbet 
Carpaccio van ananas / limoncellosorbet 

Gratin de fruits frais et sa tuile croquante   	12 
Fresh fruit gratin with crispy tuile 
Gratin van vers fruit met krokante tuile 

Duo de crêpes maison  
et ses accompagnements 	 11 
Duo of homemade pancakes with accompaniments
Duo van huisgemaakte pannenkoeken met bijgerechten

Croquant de framboise et son coulis   	 14 
Raspberry crunch with coulis  
Frambozencrunch met coulis  

Pêches rôties façon Melba   	 12 
Roasted peaches Melba-style 
Geroosterde perziken op Melba-wijze 

Fondant au chocolat noir, glace vanille, 
crème anglaise, chantilly	 13 
Dark chocolate fondant / custard /  
vanilla ice cream whipped cream 
Donkere chocolade fondant / vanille-ijs,  
custard, slagroom

Tarte au riz de Verviers	 11 
Verviers rice tart
Rijstvlaai uit Verviers

Vaution servi tiède, glace cannelle	 11
Warm vaution / cinnamon ice cream
Warme vaution / kaneelijs

Assortiment sucré à partager  
(pour 2 pers.)	  24 
The sweet assortment to share (for 2 servings) 
Het zoete assortiment om te delen (voor 2 pers.)

Sélection de fromages régionaux  
(4 sortes)	 16 
Regional cheese selection (4 varieties) 
Selectie van regionale kazen (4 soorten) 

Irish coffee - Italian coffee -  
French coffee 	 14



MENU DU CHEF
3 services à 51 €  

(entrée, plat & dessert)
3-course menu at 51 € (Starter, main course & dessert) 

3-gangenmenu voor 51 € (Voorgerecht, hoofdgerecht & dessert) 

Velouté d’asperges et chips de Parme
Cream of asparagus soup with Parma chips
Aspergevelouté met chips van Parmaham

ou, or, of
Vitello tonnato

 Crumble d’olives noires / roquette / câpres
Vitello tonnato / black olive crumble / rocket / capers

Vitello tonnato / crumble van zwarte olijven / rucola / kappertjes

ou, or, of
Carpaccio de betterave 

Noisettes grillées / fromage chèvre / roquette
Beetroot carpaccio / toasted hazelnuts /goat cheese / arugula

Carpaccio van rode biet / geroosterde hazelnoten / geitenkaas / rucola

Pavé de saumon 
Sauce maltaise / fregola / brunoise de légumes

Salmon fillet / maltaise sauce / fregola / vegetable brunoise
Zalmfilet / maltaisesaus / fregola / groentebrunoise

ou, or, of
Brochette de volaille  

Ananas rôti / sauce curry / frites
Poultry skewer / roasted pineapple / curry sauce / fries

Gevogeltebrochette / geroosterde ananas / currysaus / frieten

ou, or, of
Risotto butternut  

graines de courgettes / huile de noisette
Butternut risotto / courgette seeds / hazelnut oil 

Butternutrisotto / courgettepitten / hazelnootolie 

Le croquant de framboise et son coulis
Raspberry crunch with coulis
Frambozencrunch met coulis

ou, or, of
Le quatuor de nos fromages / pain aux dattes

Quartet of our cheeses / date bread
Kwartet van onze kazen / dadelbrood


